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Obiad  weselny w Restauracji Elita
Powitanie „Chlebem i solą” oraz lampką wina musującego dla wszystkich Gości

Przystawka: ( porcja na stołach dla każdego Gościa )

Soczysty melon z szynką parmeńską oraz winegretem malinowo-balsamicznym   lub

Befsztyk tatarski bogato garnirowany cebulką, pieczarkami oraz korniszonami  lub

Mus łososiowo – brokułowy z dodatkiem sosu cytrynowo – winnego

Zupa: rosół z kołdunami i parmezanem  lub krem ze szparag podany z groszkiem ptysiowym lub barszcz czerwony z uszkami lub francuska zupa cebulowa z paluszkiem serowym

Danie Główne: Medaliony z polędwiczek wieprzowych  smażone w jajku ze złocistymi kopytkami, bukietem warzyw gotowanych na parze oraz sałatą z vinegretem ziołowym  lub

Pieczeń z cielęciny w towarzystwie sosu kaparowego, kluseczek śląskich, buraczków zasmażanych, fasolki szparagowej oraz świeżego kalafiora  lub

Roladki z soli po normandzku w kompozycji z kaszą kus-kus oraz warzywami i sosem śmietanowo – pieczarkowym  lub
Wykwintne pierogi schabowe faszerowane grzybami podane z ziemniakami z masłem i koperkiem, młodą kapustą oraz glazurowaną marchwią  lub

Zraziki drobiowe  nadziewane bakaliami w sosie żurawinowym podane z orientalnym ryżem oraz duetem fasolki szparagowej
Deser: szarlotka na ciepło z lodami waniliowymi i nutą mięty lub puchar lodowy z kompozycją owoców i bakalii lub tort okazjonalny z bitej śmietany na biszkopcie lub wybór ciast:
serniki pieczone, comber, jogurtowe ciemne z gruszką, babeczki z budyniem i owocami, miodownik, mini ciasteczka francuskie z owocami, biszkopt z galaretką i owocami

Napoje

napoje gorące ( kawa, herbata) oraz napoje zimne (soki owocowe Hortex w dzbankach, woda mineralna, napoje Coca - Cola)  bez limitu

Koszt 90 zł brutto / osoba

www.restauracja-elita.waw.pl
