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Restauracja Elita

Otrębusy, ul. Pszczelinska 121a

Justyna i Piotr Kowalczyk
(22) 758 53 89, 0 605 554 891, elita@restauracja-elita.waw.pl
Potrawy zimne na półmiskach oferta cateringowa

· schab po warszawsku
10 pln/porcja 10og

· polędwiczki wieprzowe duszone dekorowane musem z avokado 10 pln/porcja 10og

· kaczka w galarecie z owocami z dodatkiem malagi i migdałów   10 pln/porcja 100g

· indyk pieczony w całości z żurawiną  na postumencie z chleba razowego 150 pln / sztuka ok. 4-5 kg

·  łosoś wędzony zawijany z serkiem  chrzanowym  6 pln / porcja 50g

·  łosoś wędzony w cieście koperkowym    6 pln / porcja  50g

· tatar z łososia surowego z kaparami i oliwkami  9 pln / porcja 100g 
· szczupak  / sandacz w całości glazurowany winnym auszpikiem podany z  sałatką z selera naciowego  75 pln kg ( ryba waży ok. 1-1.5 kg czyli 10-15 porcji)

· ruloniki z szynki z serem / z polędwicy wędzonej ze szparagami 6 pln/porcja 60g

· kompozycja marynowanych mięs pieczonych, galantyn oraz pasztetów (karkówka ze śliwką, rolada boczkowa w majeranku, rostbef w kruszonym czarnym pieprzu, galantyna drobiowa, pasztet z zająca )     8 pln /porcja 80g  
· półmisek wędlin polskich 8 pln/ porcja 80g

· tatar wołowy z cebulką, pieczarkami i korniszonami  10 pln / porcja

· łódeczki z cykorii, ogórka zielonego oraz pomidorki koktajlowe z serkiem miętowym  30 pln / półmisek przekąsek dla 5 osób 

· koreczki wegetariańskie, tartinki na pumperniklu, babeczki z musem pieczarkowym, befsztyk tatarski garnirowany na ciemnym razowcu  40 pln półmisek przekąsek dla 5 osób

· kanapeczki dekoracyjne ( z szynką, z łososiem wędz., z polędwicą wędzoną, z serem) 3 pln/szt.

· Jajo przepiórcze garnirowane wędzonym halibutem  na klasycznej sałatce jarzynowej  6 pln / porcja 80g 

· Caprese (pomidor, mozarella, dressing ze świeżej bazylii)  6 pln / porcja 80 g

· Sałata grecka z fetą i oliwkami / mix sałat z gyrosem oraz sosem tzatziki  6 pln / porcja 80g ( salaterka 4 porcje) 

· Sałatka Boryny (ser żółty, szynka konserwowa, ogórek konserwowy, kukurydza) 6 pln / 80g (salaterka 4 –6 porcji) 
· Koktajl z krewetek (krewetki, brzoskwinia, ananas, kukurydza, majonez, ketchup) 6 pln / 60g

· Sałatka z tuńczyka (makaron penne, czerwona fasola, papryka, ogórek kiszony, majonez)  6 pln / 80 g (salaterka 4 –6 porcji)

· sałatka arbuzowa z ogórkiem, szalotką, rzodkiewką oraz kiełkami słonecznika)  6 pln / 80 g (salaterka 4 –6 porcji)

· sałata z wołowiną wg. Szefa Kuchni)  6 pln / 80 g (salaterka 4 –6 porcji)

·  sałatka z salami i suszonymi pomidorami )  6 pln / 80 g (salaterka 4 –6 porcji)

Stół Polski  (stylowo zaaranżowany stół w zależności od pory roku na zewnątrz lub w środku zawiera):

szynka wędzona lub pieczona z nogą 

wybór kiełbas i wyrobów wiejskich (salceson, kaszanka, pasztetowa wędzona, boczek wędzony)

świeżo wędzone pstrągi oraz szczupak

smalec z jabłkami, ogórki małosolne lub kiszone

chleby wiejskie i razowe

placek drożdżowy, owoce i warzywa sezonowe   - 1100 pln (dla ok. 30 – 40 osób)

Prosiak pieczony

50 pln /kg
Dzik pieczony

70  pln/kg

Piwo beczka Żywiec
            20l / 250 zł.

Tort (smaki do ustalenia)
55 zł/kg
Przyjęcia w ogrodzie (pod namiotem) – koszt do ustalenia
Dekoracja balonowa (hel)- 300 balonów – 600 pln brutto

Fontanna czekoladowa – od 600 pln brutto (2,5 kg czekolady)

Profesjonalny barman- ok. 400 pln

Wszystkie ceny zawierają podatek vat

www.restauracja-elita.waw.pl
