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Zupy i dania główne do wyboru

Zupa: 6 pln/ porcja 450 ml

 Rosół domowy z makaronem lub  flaczki wołowe
 rosół z kołdunami i parmezanem  lub krem ze szparag podany z groszkiem ptysiowym lub

 barszcz czerwony z uszkami lub francuska zupa cebulowa z grzankami czosnkowymi
Danie główne: ( porcja 160g/450g)

Polędwiczki wieprzowe marynowane w musztardzie francuskiej faszerowane mozzarellą podane na grzybach duszonych z kopytkami smażonymi, brokułą oraz pomidorkami cherry – 25 pln  

lub

 Kotleciki z polędwiczek wieprzowych na plastrach bakłażana zapiekane pomidorem i serem mozarella podane z makaronem pene, kompozycją warzyw gotowanych oraz mieszanką sałat skropionych vinegretem  - 25 pln

 lub
Pierś kurczaka w chrupiącym boczku faszerowana serem Rokpol podana z ziemniakami opiekanymi, młodą marchwią, brokułą oraz garni z kiełków rzodkwi  - 25 pln

lub

Eskalopki cielęce serwowane z kluskami śląskimi (ew. kaszą jaglaną), buraczkami, fasolką szparagową, surówką z pora oraz sosem kurkowym  - 30 pln

 lub

Kaczka pieczona po polsku z wiśniówką jabłkami i majerankiem serwowana z ziemniakami z wody, buraczkami  z kumkwatem oraz kompozycją sałat  - 30 pln

lub

 Medaliony z polędwiczek wieprzowych  smażone w jajku ze złocistymi kopytkami, bukietem warzyw gotowanych na parze oraz sałatą z vinegretem ziołowym  - 30 pln

  lub 

Pieczeń z cielęciny w towarzystwie sosu kaparowego, kluseczek śląskich, buraczków zasmażanych, fasolki szparagowej oraz świeżego kalafiora  -30 pln

 lub

Roladki z soli po normandzku w kompozycji z kaszą kus-kus oraz warzywami i sosem śmietanowo – pieczarkowym  - 25 pln

 lub
Wykwintne pierogi schabowe faszerowane grzybami podane z ziemniakami z masłem i koperkiem, młodą kapustą oraz glazurowaną marchwią – 20 pln

  lub

Zraziki drobiowe  nadziewane bakaliami w sosie żurawinowym podane z orientalnym ryżem oraz duetem fasolki szparagowej – 20 pln

Lub
Łosoś grillowany na sosie cytrynowym podana z ziemniaczanymi księżycami, młodą marchwią, brokułą  - 25 pln

Lub

Pieczona pierś kacza z ziemniaczanym gratinate, buraczkami z kumkwatem i sosem Marsala – 30 pln
Lub

Zrazy wołowe z ogórkiem i słoniną z sosem grzybowym, ziemniaki gotowane, buraczki, brokuła, marchew – 25 pln

Deser: 15 pln

krem lodowy z migdałami i karmelem lub francuskie ciastko z wiśniami na gorąco podane z lodami lub szarlotka na ciepło z lodami waniliowymi i nutą mięty lub puchar lodowy z kompozycją owoców i bakalii lub malinowa ambrozja lub tort  z bitej śmietany na biszkopcie

(22) 758 53 89, 0 605 554 891, elita@restauracja-elita.waw.pl
